
フローチャート例 商品名：○○○ 責任者名

未殺菌液卵 加工済 カット生玉ねぎ でん粉 着色料 酸化防止剤 調味料 食塩 モールドトレー、包装材 水
鶏肉

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

11 12 13 14

-●℃以下 -X℃以下△時間以内

15 16

○～◎℃△分 ○時間

17 18 19

○分以内 X分 ｘ時間 □メッシュ

20 21 22

○時間以内 ○時間以内

23 ○℃約△分 24

○℃以上X分
25

▲℃以上

26

モールドトレー

△分以内
27

28

29 ○℃約△時間

30 約●時間 〈品温一致後､ × ℃○間以上、真空度　　Pa以下） CCP1

31 水分3%以下

32 24時間～1ヶ月

33 Fe 0.8φ   SUS 1.2φ CCP2

ピロー
34

35 自動軽量機

ダンボール
36

37

：清潔作業区域 ：準清潔作業区域 ：汚染作業区域

38

39

ｳ ｴｲ ﾄﾁｪｯ ｸ

ﾀ ﾝ゙ﾎﾞー ﾙ 詰

選　　　　　別

計　　　　　量計量 計量

凍結乾燥

加水

ﾌ ﾗ゙ﾝﾁﾝｸﾞ
加熱殺菌

混合・加温

加温

攪拌、ろ過

受入れ

冷蔵保管

受入れ 受入れ 受入れ 受入れ

解　　　凍

選別・磁石

受入れ 受入れ

冷凍保管 常　　温　　保　　管 常温保管

受入れ 受入れ 受入れ

出荷

充填

保管

金検

ﾋ゚ﾛ ｰ包装

凍結保管

保管

ｹｰｽ金検

検品

放冷



受入れ

常温保管
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